(olflounge

Event-Mappe

Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten
fur lhre nachste Feier inspirieren!

In bester Qualitat kochen und mit Freude Gaste bedienen
ist unsere Passion.

Ein unvergessliches Erlebnis
fur Sie und lhre Gaste!

Herzlich Willkommen

[
im Restaurant Golflounge:
Das ganzé Jahr geb’ffnet

r
_ olne Winferptse
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Sie schatzen leckeres Essen, gemiutliches Ambiente und
die heimische Natur?
Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Stimmen Sie lhren Event
in einem personlichen Gesprach
mit uns ab. Wir beraten Sie gerne.

Kontakt
Rose Trel3

< willkommen@golflounge-risstissen.de
2 07392/9379987

Rose & Florian Trel3



1. Wesentliches auf den ersten Blick

| Glen

Events & Feste bis 120 Personen P Appilib
Die Raumlichkeiten |
- Restaurant: bis 80 Personen
- Nebenzimmer: bis 45 Personen
- Restaurant & Nebenzimmer: bis 120

Personen

- Panorama-Terrasse: ideal fir Aperitif und
Empfang

- Barrierefrei

Anlasse
- Hochzeit
- Geburtstag
- Taufe
- Kommunion, Konfirmation
- Trauerfeier

- Jubildum
- Firmenfeier
Lei - Weihnachtsfeier
eistungen
Menii - Golfevents
- Menl .
- Buffet ....auf Wunsch mit
) Tanzflache und Musik
- Fingerfood
- Barbecue-Grill
- Sektempfang

- Feuerschale
...und einiges mehr!
Bis zu 100 kostenfreie

Parkplatze
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2. Die Raumlichkeiten

Restaurant & Nebenzimmer
bis zu 120 Personen

Nebenzimmer
bis zu 45 Personen




Restaurant
bis zu 80 Personen
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Panorama-Terrasse
ideal fir Empfange







3. Rein ins Vergnigen!
Mit einem erfrischenden Aperitif

[\ Hugo 0,21 6,80

(Prosecco, Holundersirup, Mineralwasser,

Limette & frische Minze)
[\ Aperol Sprizz 0,21 6,80

(Prosecco, Aperol, Mineralwasser & Orange)
[\ Maracuja Sprizz 0,2 6,80

(Prosecco, Aperol, Mineralwasser & Maracuja-Saft)

]\ Hausgemachte Bowle Preis auf Anfrage

Je nach Jahreszeit und was die Natur hergibt

]\ Glas Sekt / Sekt Orange 0,11 3,50
Bernard Massard Sekt Tradition TROCKEN -

J\ Flasche Sekt 0,751 20,80
Bernard Massard Sekt Tradition TROCKEN

[\ Flasche Prosecco 0,75l 24,40

Vino Frizzante

[\ Flasche Sekt alkoholfrei 0,751 23,50

Rosenzauber - Apfel - Rose - Minze

[\ Holunder Lemon alkoholfrei 0,31 4,50

Holunderblite, Bitter Lemon, Minze, Limette

[\ Flasche Champagner 0,75l 69,00
Vve Fourny & Fils - Grande Réserve - Brut Premier Cru
Champagne - Frankreich

Rebsorten: Chardonnay und Pinot Noir

[\ Berg Original Hell 0,51 3,90

zum Selberzapfen

Und wenn Sie andere Wiinsche haben,

einfach mit uns abstimmen!

unsere alkoholfreion
Lieblinge
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4. Kulinarische Einblicke

Wir achten auf Saisonalitat und hochste Qualitat, bieten Ihnen internationale
Kiiche modern interpretiert, heimische Kostlichkeiten und nattirlich
schwabische Klassiker.

Um einen guten Ablauf und eine angenehme Atmosphare zu gewahrleisten,
konnen wir lhnen ausschliellich ein einheitliches Menii oder ein Buffet
zusammenstellen.

Um lhnen ein ausfihrliches Angebot mit einem Mentvorschlag zukommen zu
lassen, freuen wir uns von lhnen zu héren, fir eine erste Inspiration haben wir
Ihnen eine kleine Auswahl an Gerichten zusammengestellt.

unsere beliebtesten Gerichte

Vorspeisen

Bunte Blattsalate
mit Hausdressing, Gurken-, Tomate-,
Paprikawdrfelchen
und Radieschen garniert

Rucola-Spinatsalat
mit spritzigem Blutorangendressing
und sacht angebratenen Artischockenherzen

Lauwarm marinierte Kuirbiswdrfel
mit karamellisierten Kirbiskernen
und frischem Rucola

Frischer Feldsalat
mit Preiselbeer-Dressing
& buntem Gemisestroh



Zucchini Cannelloni
mit einer Ricotta-Cashewflllung
bunten Tomaten,
Rucoladl und jungen Sprossen
11,90 €

Klare Rinderkraftbriihe
mit hausgemachten Krauterfladle
6,90 €

Festtagssuppe
Klare Rinderkraftbriihe mit Brat-
und GrieBknodelchen,
und ein kleines Maultaschle
7,20 €

Aufgeschiaumtes gelbes Paprikastippchen
mit gegrilltem Chorizo-Spiel3
7,90 €

Hauptgerichte

,Die Kleinen von der Platte”
Zwiebelrostbraten, Schweinefilet
und Schnitzelchen
auf kraftiger BratensofRe und RahmsoRRe,
hausgemachte Spatzle und Pommes Frites
auf Platten eingestellt
29,90 €

,Schwabisches Dreierlei”
Zwiebelrostbraten & Schweinefilet
mit hausgemachter Maultasche
auf kraftiger Bratensol3e,
hausgemachte Spatzle
und frisches Gemuse der Saison
31,80 €



Um einen guten Ablauf und angenehme Atmosphare zu
gewahrleisten, kénnen wir Ihnen ausschlielich einen einheitlichen
Hauptgang fir Ihre Gaste anbieten.

Am Stiick gebratenes Schweinefilet
in Tranchen geschnitten, auf feiner RahmsoR3e
mit in der Pfanne geschwenkten Waldpilzen
und hausgemachten Spatzle

Sanft gebratenes Roastbeef
am Stlck gegart, auf kraftiger Bratensol3e
mit buntem Gemiuse-Potpourrie,
& sahnig-wirzigem Kartoffelgratin

Zart geschmorte Ochsenbackle
in kraftiger Sol3e,
mit buttrigem Kartoffel-Sellerie-Plree
und glasierten Portwein-Mohrchen

Zart gebratene Maishahnchenbrust
auf Polenta-Creme
mit gebratenem Frihlingslauch
und Thymianjus

Am Stlick rosa gebratener
Kalbstafelspitz
an kraftiger Rosmarin-Demi-Glace,
mit Bohnengemiise
und kleinen Thymian-Honig-Kartoffeln

V.

x - i Die Gaste, die sich vegetarisch erndahren, werden am Tag selbst
“" \ ‘ﬁ 2 gefragt und eine Alternative angeboten bekommen.
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Dessert
Erfrischendes Mango Sorbet ,Zweierlei von der Callebaut Schokolade“
im Weinglas serviert Mousse au Chocolat und
mit luftigem Sangriaschaum kleinem Schokoladenkuchen

mit frischen Waldbeeren

Eine Kugel Walnusseis
mit karamellisierten Nissen, Kokos-Panna-Cotta
Eierlikor und Sahne mit hausgemachtem Orangen-Ananassalat



Buffetvorschlige ospon

buntes Salatbuffet mit
verschiedenen Rohkostsalaten
Blattsalaten und Weil3krautsalat
Tomate-Mozzarella-Platte
Hauptgerichte

am Stuck gegrilltes Entrecote von der deutschen Farse
am Stuick gegrillter Iberico Riicken
Hahnchenbrustfilet in einer

Mango-Chili-Marinade mit Koriander
kleine Grillkartoffeln mit Sour Creme

gegrillte Maiskolben mit Krauterbutter

bunte Partybrotchen der Landbackerei Mast
Dessert

hausgemachte Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Vorspeisen

bunter Tomatensalat mit cremigem Burrata
Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz
buntes mariniertes Antipastigemtise
verschiedene Rohkostsalate mit unserem Hausdressing
Brotauswabhl
Hauptgerichte

Flat Iron Steak vom Weiderind
gegrillter Ikarimilachs mit karamellisierter Zitrone
knusprige Brust vom franzdsischen Maishahnchen
kleine Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen mit Sour Cream
mit Parmesan gratinierte Grilltomaten
gegrilltes Gemlise
Dessert

feine Mini Tortchen in den Sorten
Passionsfrucht, Himbeer,
Schokolade, Pistazie
dunkles Mousse au Chocolat von der Callebaut Schokolade
helles Mousse au Chocolat von der Callebaut Schokolade




Vorspeisen

Salatbuffet mit verschiedenen Rohkostsalaten
und bunten Blattsalaten
gemischte Brotauswahl

Hauptgerichte

gegrillter Seebarsch mit Zitronen-Petersilien-Pesto
wirzige BBQ-Ribs mit Tomaten-Salsa
Hahnchen Drum Sticks mit Mango-Ingwer-Marinade
buntes GrillgemUse
kleine Ofenkartoffelchen mit Sauerrahm
mit Tomaten und Feta tiberbackene Auberginen
Dessert

Mousse au Chocolat
Zitronen-Joghurt-Mousse
bunte exotische Fruchtplatte

Vorspeisen

Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Rohkostsalaten
und Blattsalaten dazu unser leckeres Golfloungedressing
Knackig frische Antipasti mit Zucchini, Auberginen,
Pilzen, Paprika und Zwiebeln
Orientalischer Rote Linsen Salat mit Tomaten und Koriander
Hauptgerichte

Zart gesottene Rinderbrust in wiirziger Meerrettichsol3e
Am Stiick gegartes Schweinefilet mit cremiger Waldpilzrahmsol3e
Sanft geschmorte Schweinebackle in kraftiger Weil3biersol3e
wirziges Kartoffelgratin
hausgemachte Spatzle
buntes Marktgemiise
Dessert
Bunte exotische Fruchtplatte

Joghurt-Limetten-Mousse
Mousse au Chocolat




5. Oft gefragte Zusatzangebote

Damit Ihr Event, Ihre Feier ein unvergessliches Erlebnis wird, ist uns eine
detaillierte Besprechung sehr wichtig. Dabei gehen wir gerne auf individuelle
Wiinsche ein und versuchen nach besten Maoglichkeiten diese zu erfllen.

Je nach Anlass, Feier oder Wunsch bieten wir Ihnen auch:

~  Fingerfood-Buffet
(.2) Beispielsweise zu Beginn der Feier bis alle Ihre Gaste eingetroffen sind,
zum Aperitif oder fir die spatere Stunde.
)

<> Kaffee & Kuchen
é% Zur Kaffee- und Kuchenzeit bieten wir lhnen verschiedene Kaffeespezialitdten
der Firma Seeberger.

- Dazu kénnen wir Ihnen unsere hausgebackenen Kuchen fir alle Anldsse anbieten.
% - Sollten Sie Ihren Kuchen gerne selber von daheim mitbringen, ist dies natiirlich auch
y8 3

moglich, dann berechnen wir lediglich ein Gedeckgeld.

Kinder
Far die ,jliingsten“ Gaste stellen wir Ihnen eine Bedirfnisgerechte und auf das Alter
abgestimmte Auswahl zusammen.

Mitternachtssnack
©1")  Fur den kleinen Hunger zu spater Stunde haben wir fir lhre Gaste das Richtige parat.
Vesperbretter, Kdseplatten, Currywurst, kleine Wurstsalate im Weckglaschen.
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6. Beste Aussichten, rund um’s Haus

Beste Aussichten in der Golflounge RifStissen. Neben einem herrlichen Blick
Uber das Ri3tal bietet Ihnen die wunderschéne Landschaft und der Golfplatz
noch weitere Moglichkeiten.

Schnuppergolfstunde

Unser Golfprofi Florian Mod| und sein Team zeigen Ihnen in einer
Schnupperstunde die wichtigsten Handgriffe. Vorkenntnisse sind nicht nétig,
der Spal3 steht an erster Stelle.

Ab 4 bis 12 Personen buchbar, pro Person 12,50 €.

Familienfreundliche Spaziergange

Die wunderschone Landschaft um den Golfplatz |1adt Grof3 und Klein zu
einem kurzweiligen

Spaziergang ein, und dabei konnen Sie die

Joseph’s Kapelle
besuchen und die Glocke lduten.

7. Weitere Tipps fur lhr Fest!

Selbstverstandlich gehoren zu einer gelungenen Feier oder Veranstaltung
noch mehr Details.

Sie bendtigen:

- Floristen & Blumendekoration
- Torten jeglicher Art

- Fotografen

-DJ's

- Zeltverleih

- Mobiliar

Sprechen Sie uns an. Wir sind sehr gerne behilflich



8. Extras, Infos und AGBs

Raummiete

Raummiete generell 0,00 €
Nebenzimmer ab 30 Personen 0,00 €
Nebenzimmer exklusiv unter 30 Personen 150,00 €
Restaurant ab 60 Personen 0,00 €

Restaurant exklusiv unter 60 Personen 150,00 €

Tischwasche

o Stoffserviette 0,90 € p.P.

o weil3e Tischdecke 0,50 p.P.
Tischdekoration

e Sie bringen lhre eigene Tischdekoration
und diese wird von |hnen eingedeckt 0,00 €

¢ Sije stellen die Tischdekoration
und diese wird von uns eingedeckt
- 20,00 € pro Mitarbeiter/ Stunde (unter 30 Minuten entfallt die Gebuhr)

e Tischdekoration Golflounge
griner Tischlaufer, gro3e Vasen,
kleine Holzkugeln 2,00 € p.P.

e Tischdekoration Golflounge Spezial
auf lhre Wiinsche abgestimmt -
- wird nach Wiinschen und nach Aufwand berechnet -




Tellergeld 2,00 € p.P.
fur mitgebrachte Kuchen und Torten

Korkgeld 16,00 €
fur mitgebraten Wein oder Sekt p. Flasche

Stehtisch 10,00 €
p. Tisch

Feuerschale 35,00 €

Nachtpauschale 80,00 €
ab 0:00 Uhr pro angefangener Stunde

Allgemeine Geschaftsbedingungen
Die Sperrstunde fir lhre Feier ist 3 Uhr.

Stornierungsgebiihren
(in Abhangigkeit vom Zeitpunkt der Stornierung)
Mehr als 21 Tage vor der Veranstaltung:

e keine Stornierungsgebuhr
21 Tage bis 10 Tage vor der Veranstaltung:

e 20 % vom vereinbarten Menu-Preis
Weniger als 10 Tage vor der Veranstaltung:

e 80 % vom vereinbarten Menu-Preis

Allergene und Zusatzstoffe
Bitte informieren Sie uns Uber etwaige Allergien und
Lebensmittelunvertraglichkeiten lhrer Gaste im Voraus.

Es ist nicht erlaubt, eigene Speisen (mit Ausnahme von Kuchen)
mitzubringen.

Zahlungsmoglichkeiten
e Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.
¢ Die Rechnung ist innerhalb von 7 Tagen nach Rechnungslegung zu
bezahlen.
e Der Zahlungsmodus wird bei Mentabsprache festgelegt.
e Bei Veranstaltungen akzeptieren wir keine Kreditkarten.
Preise unter Vorbehalt 2025 giiltig



